
怀化商业学校 2018 年专业建设方案

一、建设内容

（一）指导思想

以科学发展观为指导，全面贯彻落实党的十八大关于加快发展现代职业教育

的精神，适应区域旅游产业发展的需要，按照“对接产业、工学结合、提升质量、

促进职业教育深度融入产业链，有效服务经济社会发展”的职业教育发展思路，

以“培养高素质技术技能人才、提升专业服务产业能力、着力打造深度融入产业

链的特色专业群”为目标，提高专业群与旅游餐饮服务产业的对接度，并向“提升

产业、引领产业”转变，按照《湖南省职业院校示范性特色专业群建设方案》，创

新专业群发展机制，加快专业结构优化调整和专业教学综合改革，加强核心专业

建设，促进专业群内资源的整合与共享，提高专业群建设的整体效益，发挥旅游

餐饮服务特色专业群的示范、带动和辐射作用，为怀化、大湘西及武陵山片区旅

游产业发展和经济社会进步做出更大贡献。

（二）基本思路

紧抓我市“旅游兴市”，“努力把怀化建设成为国内知名的文化旅游目的地和旅

游集散地”的战略机遇，与旅游餐饮企业深度合作，以校企合作理事会为平台，

整合集聚优质专业建设资源，推动相关专业资源共建共享，形成与产业深度融合

的专业体系，开设专业覆盖整个旅游餐饮服务产业链，按照专业基础相通、技术

领域相近、职业岗位相关、教学资源共享的原则构建专业群，注重优势专业集群

化发展和示范辐射，将我校旅游餐饮服务特色专业群建成为旅游餐饮服务高技能

人才培养基地和旅游餐饮服务最新技术研发及推广中心。

（三）建设内容

完善专业动态调整机制，建立烹饪类省级示范专业群。以中餐烹饪专业为核

心，优化整合教师资源，课程资源，实训资源，发挥核心优势专业的带动辐射作

用，以提高人才培养质量为目的，以人才培养模式构建、教师团队建设、实训基



地建设、教学资源库建设为重点，以创新教育为内容、加长加强教师队伍建设、

完善内部管理为支撑，深化办学模式、培养模式、教学模式和评价模式改革，全

面实施一体化课程教学，形成服务产业发展、特色鲜明、互为补充、相互联动、

省级师范国内一流的烹饪专业群。

二、建设目标

（一）总体目标

通过三年建设，全面提升我校“旅游餐饮服务专业群”的人才培养水平、全面

提高“旅游餐饮服务专业群”的技术服务和应用能力，在深度对接和融入旅游餐饮

服务产业的基础上，达到提升和引领本区域及全省旅游餐饮服务业的发展水平，

使我校成为旅游餐饮服务高技能人才培养基地和旅游餐饮服务最新技术研发及

推广中心，使学校“旅游餐饮服务专业群”成为地方著名、行业闻名、社会知名的

省级示范性特色专业群，对怀化市中职教育专业群和全省职业院校同类专业群起

到的示范引领作用。

（二）具体目标

1、专业结构优化调整

到 2018年，在现有专业基础上，新增或改造 2个专业，调整和停办 2个专

业，使学校常年招生专业数控制在 10个左右，专业年招生规模平均达到 120人

以上。重点突出以中餐烹饪与营养膳食专业（省特色专业）、高星级酒店与管理

专业、旅游服务与管理专业为核心的旅游餐饮服务特色专业群，并带动其它专业

协调发展，形成学校专业特色品牌，达到规模、质量、结构、效益协调发展。

表 1 专业结构优化调整计划

专业名称 所属专业群 调整内容 调整依据

旅游服务与管理 旅游餐饮服务 暂停招生 生源不够

美容美发与形象设计 旅游餐饮服务 暂停招生 师资不够

表 2 湖南怀化商业学校三大专业群构成表

序

号

专业群

名称

对接

产业
核心专业 相关专业

规划新增

专业

1 旅游餐饮 对接怀化餐饮服 中餐烹饪与营 高星级饭店运营与 无



服务专业群 务、旅游产业 养膳食（省级特

色专业）

管理

西餐烹饪

2
商贸物流

服务专业群

对接怀化商贸流

通业和怀化信息

技术与文化产业

会计电算化（全

国行业示范性

特色专业）

电子商务

计算机应用

（省级重点专业）

美术设计与制作

无

3
工业技术

服务专业群

对接怀化设备装

配产业

电子电器应用

与维修（省级精

品建设专业）

数控加工技术

（省级精品专业）

汽车制造与检修

无

2、完善“校企一体、定向订单”人才培养模式与模块化课程体系

以校企合作共同体为平台，开展校企深度融合的“现代学徒制”，积极推进专

业群“校企一体、定向订单”的人才培养模式，使订单培养比例维持到 60%以上；

在专业群内各专业全面推行“双证书”制度，要求学生技能证书获取率达 96%

以上。完善“基础模块+专业模块”形式的模块化项目课程体系建设，对原有专业

课程进行优化整合。在群内各专业开发 3门以上体现本专业特色的优质核心课程；

完善包括职业标准、案例、微课、慕课等内容的优质共享教学资源和适应群内各

专业特点的专业方向数字化教学资源；巩固 “分层培养、能力递进”的校企共享

性实践教学体系。

3、建设“设备先进、多功能的”共享型实习实训基地

对接旅游餐饮服务各生产环节，持续推进校企深度合作，升级建设“设备先

进、多功能的”共享型实习实训基地。根据旅游餐饮服务专业群特点，加强校内

实习实训基地建设，形成满足理实一体教学的真实、仿真的西餐多功能实训室 1

间。继续加强校外实习实训基地建设，以共建共享为原则，在现有的校外实习实

训基地的基础上新增 4个校外实训基地。

4、建设一支大师引领、专兼结合、优势互补的教学团队

到 2018年，通过校企合作、内培外引等方式，群内专任教师人数达 30人，

双师型教师比例达 100%。继续引进或培养 1至 2名行业大师，维持 20人以上专



业群兼职教师库，建立一支结构合理、德才兼备，有“行业大师”和专业带头人引

领，专兼结合、优势互补的专业群教学团队。

5、完善“人才共育、过程共管、责任共担、成果共享”的校企合作专业群发

展机制

按照旅游餐饮服务专业群的发展需要，继续与 10家企业开展专业群深度合

作，学校所有核心课程全部实现校企共建；校企合作开展社会培训项目，每年开

展社会培训 500人次以上，每年技术研发及技术服务项目 2项以上；进一步探索

“现代学徒制”、分阶段完成学业等教学组织模式，完善专业群教学方法；完善学

校《专业群建设管理办法》，建立并实施专业及专业群联系和沟通制度，健全专

业群统筹发展机制。

三、预期成果

1、每年可为区域旅游餐饮服务行业提供 120名以上高素质技术技能型人才，

为旅游餐饮企业培训员工500人次以上，每年技术研发及技术服务项目2项以上；

2、培养三个能深度把握旅游餐饮服务行业发展趋势，具有先进教学理念和

丰富教学经验的专业教学团队；

3、形成一批高质量的教育教学改革共享成果；

4、校企共建一个理念先进、设施一流的西餐多功能实训室；

5、继续研发一批湘西菜新产品和一批产品质量标准和服务标准；

6、与怀化市商务局及餐饮协会继续共同筹建一个湘西特色菜宣传网站及电

商平台。


